BRIVE-1a-GAILLARDE

DEMANDE D’INTRONISATION

Confrérie

N i i b i asse s e i

LA CONFRERIE
MYCOGASTRONOMIQUE
GAILLARDE
est née env1997 de lav volonte de quelquey
épicurieny Corvégiens, quiyingénient v
appliguer ley préceptes suivanty :

«@ Travailler a exalter la grandeur du champignon
et de la truffe dans Uart de la table.

« Pratiquer la gastronomie dans la convivialite,
Uamitié, et attachement au pays.

« Encourager les professionnels a mettre en ceuvre
le champignon et la truffe
dans Uexercice de leur art.

=« Créer des espaces de plaisir pour exalter
le prestige de la mycogastronomie
en France et a Uétranger.

2 Réunir en France et de par le monde
gasironomes et professionnels

« Etre des farouches défenseurs
« de la gastronomie de nos terroirs

Depuis cette date les Grands Ordonnateurs, et les Chevaliers,
s’appliquent a respecter et faire valoir ces commandements en
participant réguliérement a des manifestations en France et a

UEtranger

amﬁérie Mngmtrmamig_ye
Gaillarde

26tme CHAPITRE
le Dimanche 12 Avril 2026
(traditionnellement le 1°r Dimanche apreés
Paques)

9, rue Francois Teillet - 19100 BRIVE-LA-GAILLARDE
Tél. 06 67 08 79 06 - 06 19 25 28 12
Email ; comygal9@gmail.com



PROGRAMME
Pour le 26tme Chapitre
Le Grand Maitre et tous les Chevaliers seront
heureux de vous accueillir a partir de 8h30

Le Dimanche 12 Avril 2026
Salle polyvalente

SAINT-PANTALEON-DE-LARCHE

8h30 Accueil des Confiéries a la Corrézienne
(Casse-croiite de bienvenue offert)

@&
10h  Mise en habit et défilé sur le marché
>
11h  Bénédiction a I'église
P
12h00 Cérémonie d’Intronisation des Chevaliers
e
12h45 Apéritif offert par la municipalité
@
13h30 Déjeuner de Gala a la Salle polyvalente
Fo

Pour ceux qui arriveront le samedi rendez-vous
a St Pantaléon de Larche a 19h30
Un repas du terroir est prévu (20 €)
Potage
Téte de Veau

Fromage
Tarte aux pommes
Vins du terroir

'y
~ A8

MENU

Apeéritif
(c4
Crémeux d’eeuf coque aux cépes poélés
mousse de ceépes et toast grillé au Salers
™
Terrine de foie gras de canard
chataigne et truffe noire
&R
Trou Corrézien

®

Veau cuit a basse température, sauce morilles

poélée de légumes du moment
&R
Fromage

®

Panacotta aux cépes, financier au thé Matcha

Guimauve a la truffe noire
sur un banana bread aux épices

Brochette poire ananas au caramel de morilles

®
Café

LS

Vins sélectionnés
par notre Chevalier sommelier

La Confrérie décline toute responsabilité en cas de prise dalcool ou de médicament

COUPON REPONSE

Cher vaillant Chevalier

Afin d’organiser ce chapitre exceptionnel
il nous serait agréable d’avoir la réponse
de ta participation a cette agape avant le

29 mars 2026

Diner le samedi 20 € par personne
Déjeuner de Gala 60 € par personne

O Je participerai aux repas, accompagné de
veseenn. pEFsonne (s)
Q Je joins un chéque de -- x 20 € =
de -- X 60€ =

Total

Seules seront prises en compte les
réservations accompagnées du reglement a
lordre de :

Confrérie Mycogastronomique Gaillarde
9 rue Frangois Teillet - 19100 BRIVE

Nota: une intronisation est offerte pour 3
membres de chaque Confiérie présente
avec participants en tenue



