CONFRERIE des CIULS D'OURS et des CABINETS DVIGNE
on PAYSE At GEORGE SAND

Membre de I’Agence d’Attractivité de I'Indre — Al -

2026
(.. ‘I ANNEE  « La campagne (...) a le charme intime, la grdce discréte, la poésie des choses modestes et vraies.»

gEggGE George Sand

Le Groand Madtre, Les Dames de Couwr et lesy Dignitaires,

Seraient trés honoriés de vous recevoir en Sud~Berry, envoifant naturellement
et culburellement et de partoger avee vous ey réjonissonces swivantes :

GPS:N:465778
S: 19826

A partir de - 08h00 : Accueil des confréries autour d’un buffet campagnard

- 08h45 : Mise en habit

- 09h00 : Départ du défilé et de la « Grande Chopinerie » animés par le groupe
folklorique « Les Gas du Berry ».

-10h00 : Dépdt d'une gerbe a la statue George Sand dans le square éponyme
-10h30 : chapitre d’intronisation Salle Mawrice Sand (jourtant UHétel de Ville)

- 12h30 : Réception et vin d’honneur offert par la municipalité = Hatel de Ville

-14h00 : Déjeuner de gala dansant  (sans tombola) Salle des Fétey
Avec Denis GLOMEAU et son orchestre musette 03380 LA CHAPELAUDE

La Maison TARDIVON, cuisinier-traiteur, et son chef Christophe, 86190 VILLIERS,
concocteront le fabuleux Déjeuner Gastronomique suivant :

Apéritif servi a table : _

Une flite de méthode traditionnelle clients, (accompognie de peehe ow cassis ow nature).
Accompagnie de 4 réductions soléesy choundes en assiette individuelle : Vol aw vent de ris
e veaw erime de morilles, Auménidre descorgot en persillade, Crevette en chemise de
pomme de terre, Tatin de poires aw vin et Valengoy, Clhouquette awn comité

Escolope de foie groy de canard potlée sur brioche perdue of compotie de pommes poires,
réduction cidrée ; Poné demperenr nocré sur risotto ann cogues, mowsseline de Sovwignon ; Sorbet
poire et aleool ; % Pigeow fowrci o chitnignes et riy de veaw, couliy de cdpes ; Auiette de counr de
laitue et méche vinaigrette & Uhuile dolive et Petit plateow de porceloine blanche de Pouligny St
Pilerre, StNectaire fermier ef Comite accompagné de miel de flewrs ; Nocherin vonille fromboise

Cofé ef sa dowcenr.




Noy meillewrs confrives sommeliers ont sélectionné pour vous Le nee plus ultra dey ving, dignes
de magnifier ce menw, dang nos vignobles duw Centre Val de Loire : Méthode Traditionnelle <« Fines
Bulles » Tonraine médaille & Argent (concowry Déportemental 2024) EARL Pironneaw J. & F. ~ Sainte
Croiw duw Mont Chiteow Crabitan — Towraine Mesland Blane Sec 2024 EARL Pironneow J. & F. —
Volengoy Blane Soumvignon 2025 EARL H. & O. Sinson — St Emilion Grand Crw 2022 Cihiteaw Lo
Croiw ddArmeny (double médaille dor aw challenge international 2025) -

Tenwe correcte de ville ow de cotktnil exigée.

Dans le cadre de la réciprocité, il sera offert une seule intronisation gratuite a toutes les confréries représentées par
au moins deux personnes en tenue, participant au déjeuner de gala dansant.

Vous voudrez bien adresser les C.V. d’intronisation avec I'inscription et le réglement 1 semaine avant,
soit le O impérativement dernier délai. (exigence traiteur)

Structures d’hébergement :

Gites, Hotels, Chambres d’hdtes : 0.T.S.I. tél : 02.54.48.22.64, ot.la-chatre@pactiachatre.com
site : www.pays-george-sand.com

- Nous vous recommandons chaleureusement les structures de nos confréres :
o Hotel Notre Dame, place Notre Dame La Chatre tél: 02.54.48.01.14
o Héotel-restaurant Le Lion d’Argent, 2 rue du pont du Lion d’Argent La Chétre
tél : 02.54.48.11.69

Pour tous renseignements complémentaires, vous pouvez téléphoner a Gilbert GUITARD,
au 02.54.48.06.41, ou utiliser I'e-mail : logesdevignes36@laposte.net
Pour ceux qui arriveront la veille, un diner en commun est prévu le vendredi 10 octobre au soir
A I'hotel restaurant LE LION D’'ARGENT
2 rue du Pont du Lion d’Argent 36400 LA CHATRE
Rendez-vous a 19h45 au restaurant
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, la vdtre et celle d’autrui. Dégustez avec modération bien stir et supréme
délectation évidemment. En cas de non observation notre confrérie ne pourra étre tenue pour responsable.



CONFRERIE des CULS D'OURS et des CABINETS D'VIGNE en PAYS DE GEORGE SAND
CHAPITRE Gastronomique du XXVII¢ anniversaire - Samedi 10 Octobre 2026 ~
BULLETIN DE PARTICIPATION

A renvoyer avant le 03 octobre au plus tard (ainsiquelesC.V.) a:

Mme Véronique ROCHE, Secrétaire, 16 rue du Jeu 37270 MONTLOUIS sur LOIRE
Tél: 06.76.87.51.81, E-mail : roche.v37@orange.fr ou logesdevignes36@laposte.net

e  Sivous voulez vous retrouver a table avec des amis, indiquez leurs noms ou leur confrérie :

- 1 intronisation gratuite dans le cadre de la réciprocité :  oui [J
- Intronisation supplémentaire - chevalier ou dame de cour: .... x50€ =............. €
v'- Déjeuner de gala dansant (samedi 10/10)
~nD/AEPEISONNES  «i.vvvsmsrssviinnassnns x85€ =........ €
Diner du vendredi soir (09/10) Restaurant Le Lion d’Argent
(facultatif) RDV a 19n45 - S x3B€=....... €
TOTAL oo snmmmsmmmsssiamme €

Réglement par chéque libellé a Fordre de la Confrérie des Culs d’Ours (chéques déposés aprés le chapitre)
ou par virement IBAN FR76 1950 6400 0033 0509 0468 963 - BIC AGRIFRPP895

Toute annulation, moins de huit jours avant le chapitre, ne sera pas remboursée.
** Merci de bien vouloir limiter les C.V. a une douzaine de lignes bien rédigées

Diner du vendredi soir au Restaurant Le Lion d’Argent : Kir et sa verrine ; Hure de raie aux petits
légumes, sauce tartare a ’estragon ; Supréme de volaille facon George Sand et sa purée de pomme de
terre ; Tarte spéculoos et agrumes a I’émulsion de verveine. :

Vins : Valencay blanc & rouge Domaine Gibault, Café.

Pour tous renseignements : notre Grand Maitre Jean Yves Mercan : 06.17.65.52.11




