$a Confrevie Pornicaise
be [a Wete de Peau

Pour les chambres d’Hotes, les Gites, Hotels et Campings
S’adresser a I'Office de Tourisme de Pornic
Tél : 02 40 82 04 40
Camping-Cars : possibilité de stationnement sur le parking
de la salle Joséphine Baker

Pour nous joindre : Joél HERBIN

Tél : 06 85 11 47 63 ou pornictvo@gmail.com

. R N Potre 13 Grand Chapitre
(@ immtére %w Samedi 26 septembre 2026




PROGRAMME DU CHAPITRE

SAMEDI 26 Septembre 2026

8h30 : Accueil des confréries et des mvités a la salle Joséphine
Baker, 28 rue Sainte-Victoire au Clion-sur-mer - PORNIC

Buffet d’accueill Terre & Mer, viennoiseries, café et vins locaux.
Mise en habats.

9h4) : Départ en cars pour le Port de Pornic et défilé sous la
conduite musicale du bagad de la Presqu’lle «Ar Poullig Gwenn».

Afin de réduire le parcours, le défilé partira du Pont du 8 mai 19445.

10h30 : Présentation des Confréries sur le Mole, dégustation
gratuite de téte de veau, et photos de groupe des Confréries.

11h30 : Intronisations dans la cour du Chateau de Pornic.

12h30 : Retour en cars a la salle Joséphine Baker au Clion-sur-
mer.

13h00 : Apéritif et repas de Gala avec ambiance musicale par
I'orchestre Barbaro.




DEJEUNER GASTRONOMIQUE
APERITIF

Perles fines de Richebourg et mignardises de Fabrice

MENU

BULLETIN DE PARTICIPATION
A retourner avant le 14 septembre 2026

a la Confrérie Pornicaise de la Téte de Veau

Maison des Associations
4 rue de Lorraine - 44210 PORNIC

Mise en bouche accompagné de votre cheéque a 'ordre de la Confrérie.

Asstette de fruits de mer

Trou « pornicais » INOIM de 12 CONITETIE 2. oo eeeeeeeeeeee e e e e e e eeeeeeeaeaanees
Téte de Veau traditionnelle, accompagnée de ses légunles ?‘1 .........................................................................................................
'ancienne et de ses sauces gribiche et ravigote, PartiCIPanLS : .....cceeeeeeeeiieeieeeie e eeee ettt e e e e eaee s

ou en remplacement, sur inscription préalable :

Poisson de la Criée au beurre blanc nantais

Assiette du Maitre fromager

Café Gourmand

(traiteur : « restaurant ’'Océanic » La Bernerie-en-Retz)

VINS Chapitre du samedi 26 septembre 2026 :

Muscadet Cotes de Grandlieu, Domaine de la Coche a Sainte-Pazanne

Chardonnay du Moulin de la Touche a Villeneuve-en-Retz Nbre de coOnvives : ...oooceveeeeeeeeeeeeeennns X 85€ =i,
Gamay du domaine de Haut-Bourg a Bouaye

Perles fines de Richebourg Nbre de Téte de Veau : Nbre de Poisson :

(2 consommer avec modération)



DEMANDE D’INTRONISATION
NOM DE LA CONFRERIE

...........................................................................................................

...........................................................................................................

COUITIEL & ettt eeeeeeteeeeteeeeteeseeaeessnnaessnnasssnnsssnnasssnnesssnnnssnns
TEIEPRONE : .. e e ere e e e aae e e e eanns
Date et HeUu de NAISSATICE ¢ vunneveeeeeieeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeneesrnnessenesssnnesssnnns

PrOLESSION & eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeaeeeseeennaaessesnnnaesssnnnnasesessnnseesssnnnnnns

Joimndre a votre demande un CV succinct et une ou deux

anecdotes amusantes en un maximum de 20 hgnes. (Le Grand
Maitre se réserve le droit d’ajuster le texte).

INTRONISATION : 40 € par personne

Une intronisation offerte pour toute Confrérie représentée au
minimum par 3 de ses dignitaires en tenue et participant au repas.

DIMANCHE
27 septembre 2026

Ce dimanche, les membres de notre confrérie seront a votre
disposition pour improviser un repas en commun.

S1 vous étes mtéressés, merci de prévenir a laccuell deés votre
arrivée le samedi.




