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EDITO
J' ai plaisir à vous retrouver dans cet édito.

Enfin les éleveurs vendent leurs animaux à des prix
corrects qui leur permettent de se sortir un salaire;
espérons que cela dure longtemps ! Mais il faut faire
face aux problèmes sanitaires FCO, DNC (dermatose
nodulaire contagieuse); heureusement la solidarité et
la rigueur des éleveurs des départements concernés
a permis de maîtriser la dnc, mais il faudra être
sérieux et vigilant à l'avenir. Malheureusement tous
les rassemblements d'animaux ont été interdits, les
sélectionneurs ont dû s' organiser pour assurer les
ventes d'animaux préparés pour cette fin d'année. Et
le Concours Agricole Val d Arroux de Gueugnon n 'a
pas échappé à ces restrictions. En 2026,le concours
est prévu Ie vendredi 16 octobre à Gueugnon,les
organisateurs vous attendent nombreux pour mettre
en avant ces beaux spécimens et le savoir faire des
éleveurs.

Cette année nous avons eu une activité assez
intense avec environ 60 sorties : des chapitres de
confréries amies, des rencontres autour du vin (la
paulée à Chalon, Leynes, Régnié Durette, Givry,
remise des prix du concours des vins de Mâcon), deux
marathons (du beaujolais et de la côte chalonnaise) ;

manifestations au cours desquelles nous rencontrons
beaucoup de jeunes qui posent des questions "de
I'élevage jusqu'à l'assiette".

Bien sûr nos activités habituelles ont été
reconduites : marche et estivales gourmandes, salon
de Noê1, en collaboration avec le Comité Agricole

de Gueugnon, les Jeunes Agriculteurs,
l'Union Commerciale et l'Offlce de
Tourisme. Merci à toutes et tous pour
leur implication. Ces manifestations
représentent quelques 600 kg de viande
de boeuf et d'agneau dégustée; de quoi

(( Charolais présent... Gourmand tout I temps n

consommateurs et leur donner envie de renouveler
la dégustation.

Nous avons complété notre tenue avec
une veste portant le logo de la confrérie financée
par moitié par les membres et l'autre moitié par
I'association.

-sutue_^ Lors de notre chapitre nous
.8ffif,"Q avons rendu hommage à deux de nos
] ffi ' membres disparus en 2025: Bernard'%^tY. 

§ Ritorge qui était l'un des fondateurs
'er""*6r'de la Confrérie et Grand Maître

adjoint; membre actif et très dévoué, présent à
beaucoup de chapitres, de dégustations et de
commentaires sur la viande Charolaise, puis la
maladie l'a empêché de participer... Armand Lahaye
également était présent à tous nos chapitres et
autres manifestations, il était encore des nôtres
pour la marche gourmande en mai à Toulon-sur-
Arroux.

Enfin je veux remercier tous les membres de la
Confrérie pour leur implication et leur disponibilité.
Merci à toutes et tous.

Retrouvons nous pour le chapitre 2026
à Gueugnon le samedi 19 septembre pour une
journée agréable et conviviale autour de notre
viande charolaise.

bonne lecture et à bientôt,
Le grand Maître de la Confrérie

Jean-FranÇoisLACROlX
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Iaisser des souvenirs inoubliables aux nombreux
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Confrérie des Saveurs du Pays Charolais
I rue Pasteur - 71130 GUEUGNON

Grand Maître : Lacroix Jean-François.
Tél 06 73 22 38 69

Président : Maltaverne Jean-Pierre.
Tél 06 75 47 12 73

Contact :
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REMTSE DES pRlx coNcouRs DES vtNS À wÂcorl
Faire Ia promotion du département de Saône-et-
Loire nous est très facile. Les produits et les paysages
sont nombreux, mais le plus important ce sont les
hommes et les femmes qui les mettent en valeur
et je voudrais saluer ces personnes qui donnent de
leur temps à faire partager leur passion: "élever et
nourrir nos populations avec cette viande charolaise
connue dans le monde entier." Merci aux membres
de la confrérie des Saveurs du Pays Charolais pour
leur disponibilité à partager avec passion la viande
charolaise associée aux vins de Mâcon.
Vous êtes les ambassadeurs de la race charolaise.

Luc Chevalier
Président de la société d'agriculture et viticole de l'arrondissement de Macon.

CONCOURS DES VIANDES
CHAROLAISES D'EXCELLENCE

Pa rti c i pat i on de que I q ues con f rè res

VISITE DE FERM'INOV A JALOGNY
Ferm'inov est une ferme expérimentale.
Adrien, le responsable de l'exploitation,
nous a expliqué les expériences menées
tant au niveau des cultures que de
l'élevage pour s'adapter au changement
climatique, aux nouvelles avancées
en matière de nutrition animale,aux
nouvel les technologies, etc...

marché de Noël à Flacé

§
?

I
I

NOS ACTIVITES

*& W* { && æ
#

ffi
,

k

§
§

,&



35ème Chapitre
2O septembre 2025
Les intronisés
BAUJARD Laurent (parrai n Jean-François LACRO lX)

BOYAT Jacques (parrain Patrick CHAMPION)
JEANNIN Luc (parrain Bernard LACOUR)

JOLY Yves (marraine Jeanne JOLY)
LAUDET Thibaut (marraine Huguette BIDOLET)

PERRICHON Didier (parrain Emmanuel PILORGE)

I

Le défi é

Les intronisés et leurs marraine ou parrain

Les confréries présentes et leurs intronisés
r Confrérie des Echalas Dauphinors avec René DELBES

r Confrérie de l'Epogne aux Grattons

r Confrérie des Fins Palais Eloysiens avec Patrick PRIOLET

e Confrérie des Fins Palais de Saint-PourÇain avec Stéphane BONNET

r Confrérie de la Gaufrette Mâconnaise

c Confrérie de la Jurade Princière de Chimay (Belgique) avec Daniel WERION

r Confrérie Moulinoise du Piquenchâgne avec Catherine MAÎTRE

r Confrérie de la Saint-Fiacre Centre-Est avec Denise LAMUR

r Confrérie des Talmeliers du Bon Pain

o Confrérie des Vignerons de Saint-Geng-de-Vigny avec Rémi BERTRAND

HOMMAGE

Bernard PILORGE
nous a quitté
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1I MAI 2A25 : 11 14arme ÉOtilOU DE LA MARCHE
GOURMANDE À TOULON
Pour cette l4è'" édition, les organisateurs ont choisi
Toulon ; c'était la lè'" fois que cette manifestation se
déroulait sur la commune. Les nombreux circuits de
randonnée ne laissaient que l'embarras du choix, sauf
qu'il fallait aussi trouver sur le parcours des « exploitants
agricoles accueillants » pour les différentes étapes
gastronomiques,
Le choix s'est porté sur le secteur de la forêt communale
et les hameaux de Bousserain et Dezy. Après un départ
par L'Ouche des Filles, la rue des Sources et la rue de
La Vendée, les randonneurs ont emprunté le Chemin du
Pont Gaudet (la montée vers la Croix des Autrichiens
a réfréné quelques ardeurs !) pour rejoindre la ferme
Maréchal à Bousserain ; c'était l'étape de l'entrée
(charcuterie). Le défilé des marcheurs s'est poursuivi
jusqu'à Dezy où la ferme Lebeau accueillait pour la

dégustation de la viande charolaise. Le chaud soleil de
ce début mai rendait le temps d'attente très supportable
et permettait des échanges très conviviaux. ll était
temps de reprendre la route pour rejoindre le bois de
Cézeau et l'étang de La Défriche avec un cheminement
très agréable au bord de l'eau avant un passage par
Diverti'Parc, Les randonneurs traversaient Ie sentier
botanique et suivaient le Chemin des Râpés pour
rejoindre les locaux de la CUMA à la Grange Morambaud
où était servi le fromage. La dernière étape conduisait
les participants vers la salle Jean Chandioux, en passant
par Rosières, pour déguster le dessert.
Cette 14è'" édition a connu une totale réussite grâce
à une météo très clémente et une organisation sans
faille qui ont ravi les quelques 7OO randonneurs.
Tout le mérite en revient à la Confrérie des Saveurs
du Pays Charolais, au Comité Agricole du canton de
Gueugnon, au centre cantonal des Jeunes Agriculteurs
de Gueugnon/Toulon sur Arroux ainsi qu'à l'Office de
Tourisme Monts et Vallées de la CCEALS. C'est tout à
leur honneur de promouvoir les produits du terroir et
de valoriser les paysages de notre campagne.

Bernard labrosse, Toulon-sur-Arroux
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