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LAISSEZ-PASSER 

FETE DU PIMENT 2026 

POUR ACCEDER AUX PLACES DE PARKING  

RESERVEES A CET EFFET 

 DIMANCHE 25/10/2026 

 

         CONFRERIE ………………………………………………………. 

 

 

 
 

 

RENSEIGNEMENTS 
 

OFFICE DU TOURISME D’ESPELETTE 

145 Karrika Nagusia 64250 ESPELETTE  

Tél : 05 59 93 95 02 

 

CAMPINGS AGREES 

Biper Gorri à Espelette : 05 59 93 96 88 

                                                   Alegera à Souraïde : 05 59 93 91 80 

  

 

 

Confrérie du Piment et du Axoa de Veau d’Espelette 



 

  
 

57ème Chapitre de la Fête du Piment 

d’Espelette 

25 Octobre 2026 
 

 

PROGRAMME 

************* 
 

A partir de 8h45 : Accueil des Confréries 

Petit déjeuner et buffet de bienvenue 

au Marché couvert 

 

9h30 : Mise en habit et départ en cortège 

vers l’Eglise 

 

10h00 : Messe solennelle et défilé dans les 

rues d’Espelette 

 

12h : Intronisation au fronton 

 

13h : Apéritif et déjeuner de gala à la salle 

du marché couvert 

 

 

 
 

 

    MENU 
         ****** 

 

Apéritif de bienvenue 

********** 
Velouté forestière aux éclats de châtaignes 

 

**** 
Merlu, jus aux coquillages au piment 

d’Espelette 
 

******** 
Trou basque 

***** 

Suprême de volaille, jus au patxaran  

et piment d’Espelette 

Pressé de pommes de terre au fromage 

de brebis 

********** 
Mesclun de salade, fromage de brebis 

avec sa confiture de cerises noires 

***** 
Tarte aux agrumes, meringue à la fleur 

d’oranger. 

Crème grand Marnier 
 

***** 
Café et digestif 

*** 
Vin rouge et blanc Egiategia 

 

********* 
 

Animation assurée par : 

Jean-Louis Bergara et son équipe 

_________________________________________ 
 

Traiteur BARRERE côte basque 

64600 ANGLET 

 

 
 

RESERVATION 
           ************* 

 

Confrérie………………………………………………. 
 

........................................................................................ 
 

Adresse………………………………………………... 
 

………………………………………………................ 
 

………………………………………………................ 
 

Date de votre prochain chapitre : …………………………………… 

 

Participera au déjeuner du 25 octobre 2026 
 

Nombre de repas…….... X  65 €  = ………............. 
 

Règlement : 
 

. Chèque libellé à l’ordre de : 

Confrérie du Piment et du Axoa de Veau d’Espelette » 

. Virement bancaire : 

IBAN : FR76 1690 6100 2701 0119 5988 339  
(Merci de renseigner le nom de la confrérie dans les références) 

 

A adresser à :  

Confrérie du Piment et du Axoa de Veau 

d’Espelette  235 Xerrendako Bidea 
64250 ESPELETTE 
 

Contacts : Marie Hélène DARGUY : 06 77 44 36 25 

                 Nelly ZAMORA : 06 44 83 73 17 
 

confrériedupimentdespelette@gmail.com 
 

 

Réservation repas du samedi soir.  

Nombre de personnes   :   …………………….. 

Le paiement se fera sur place  

 

A retourner  
 


